Los Tacos Del Patrén  $ 350

200 gr. de filete de res finamente picado
y sazonado a la sartén con cebolla y
cilantro, tortillas de maiz y acompaiian
con brotes de cilantro, rGbano sandiq,
tuétano al horno en hueso y salsa macha.

S 219

Paté de la Casa $ 229
150 grs. de paté Premium de cerdo.

Jamén Serrano con Melén$ 215
100 gr. de selecto Jamén S. y 180 gr.
de melén.

Caracoles {03 fondues

12 piezas en salsa bourguignone.

S 269

Carpaccio de Salmén
120 gr. de laminas de salmén con
arigula, germen de soya y parmesano,
marinadas con limén y aceite de oliva.

Tuétanos al Horno S 279

2 mitades a las finas hierbas con
brotes de cilantro y salsa macha.

Carpaccio Del Ciprani $ 219
- 120 gr. de laGminas de res con
parmesano y albahaca, marinadas

_— . en limén y aceite de oliva.
Pizzas—

30 cm de didmetro de crocante masa napolitana
untada con salsa pomodoro, cubierta con los
ingredientes de tu elecciéon + 150 g. de
nuestra d‘eli,gi%a; seleccion de quesos.

Tacos de Camaron S 219

120 gr. de camarones con tocino,
champifiones, y queso, en 4 tortillas
de harina.

Peperoni y Champinones $ 239
100 g. + quesos.

Mexicana S 239

Chorizo, frijoles. tocino, cebolla,
jalapefios y quesillo, 180 g. + quesos.

Hawaiana Jamén y Pifia S 239

140 g. + quesos.

—— Baguettes/Ciabatas ————

$ 199 Carnivora $ 199

Arrachera 125 g, pimientos, lechugaq, frijoles y aguacate.

Cordon Bleu

Pechuga de pollo empanizada rellena de
jamén serrano queso gouda 155 g., lechuga,
cebollg, jitomate y dip de aguacate.

Serrana
Jamén serrano 60 g., queso manchego S0g.,
jitomate, cebolla y aderezo alioli.

Milanesa
Filete de ternera 100 g., aguacate, frijoles,
lechuga, cebolla y mayonesa.

$ 199

S 189

Toa Principales ——

Los platillos de esta seccién con\{incluyen 80 g. de la guarnicién de tu eleccién: Papas gajo o francesa,
espinacas a la crema, guacamole, ensalada mixta, verduras al vapor, espaguetti, fetuccini, pure de papa

>

250 grs. de delicioso lomo en la preparacién de tu eleccion.

Frutos Rojos S 329

En original salsa de fresas, blueberry,
zarzamoras y frambuesas.

A la Plancha s $ 298

Incluye la piel dorada y crocante
mas la guarnicién de tu eleccion.

Mostaza Antigua S 319

En costra de mostaza antiguq, cebolla
de cambray finamente picada, crocante
de queso parmesano y jitomate sobre
puré de papa.

—————— e

Medallones de Filete s $ 349 s 285

200 grs. de res preparados a tu gusto,

mostaza, pimienta, limén o bordalesa. Sasse chiles toreados y papas a la francesa.

Arrachera Gratinada $ 299
250 g. Calidad Angus Premium Beef con

chiles toreados y papas a la francesa.

2etal)  Filete Toa Tondues $ 349
B3 200 g. de filete de res en espejo de salsa
~ al oporto, top de paté premium y puré
~ de papa. @ 15 mins.

Medallones Catrina $ 399

150 g. de filete ternera con 1/2 cafia de
tuétanos y 50 g. de escamoles.

150 grs. de suave corte de res.

Filete Wellington S 349
200 g. de filete de res S0 g. de paté
envueltos en hojaldre. e 15 mins.

Steak Tartara \{

200 g. de filete de res picado, se
prepara a la mesa con anchoas,

$ 349 @ i
alcaparras, cebolla y aceite de oliva. g

Cordon Bleu
300 g. de pechuga de pollo empanizada,
rellena de jamén serrano y queso manchego.

S 239

—— Menu D on ——
enu ‘Deguslacion
La merjor manera de compartir el sabor y variedad de nuestro menu en tu cita romantica o tu evento

Para 2 personas

(5 tiempos) Para 6 Personas

(10 Tiempos)

Appetizer
1 Carpaccio Mixto 120 grs.
1 Ensalada los Fondues 280 grs.
1 Ensalada de Berros 200 grs.
1 Fondue Savoyard 230 grs.
1 Fondue Madame Gourmand
345 grs.
1 Fondue Bourguignone de Filete
de res 200 grs.
1 Fondue Bourguinone de Salmén
2350 grs.
1 Fondue Gitane Mar y Tierra
200 grs. de Res y 150 grs. de Camardn
1 Fondue de Chocolate 180 grs.

Appetizer
1 Ensalada Los Fondues 280 grs.

1 Fondue Savoyard 230 grs.
1 Fondue Gitane Mar y Tierra
200 grs. de Res 150 grs. de Camarédn
1 Fondue de Chocolate 180grs.

$ 549 P/Persona

Para 3 Personas

(6 Tiempos)
Appetizer $ 469 P/Persona
1 Ensalada los Fondues 280 grs.

1 Fondue Gourmand Savoyard 345 grs.
1 Fondue Bourguignone de filete de
res 200 grs.

1 Fondue Gitane Mar y Tierra
200 grs. Res y 150 grs. de Camarén
1 Fondue de Chocolate 180 grs.

$ 549 P/Persona
Para 8 Personas o +

(10 Tiempos)

Appetizer
2 Carpaccios Mixtos 120 grs. c/u
1 Ensalada Los Fondues 280 grs.
1 Ensalada de Berros 200 grs.

1 Fondue Savoyard Gourmand 345 grs.
1 Fondue Madame Gourmand 345 grs.
2 Fondues Bourguignone de Filete
de res 200 grs. c/u
1 Fondue Gitane Mar y Tierra
200 grs. de Res y 150 grs. de Camardn
1 Fondue Bourguignone de Salmén
230 grs.

2 Fondues de Chocolate 180 grs. c/u

Para 4 Personas
(7 Tiempos)

Appetizer
1 Carpaccio Mixto 120 grs.
1 Ensalada Los Fondues 280 grs.

1 Fondue Gourmand Savoyard 345 grs.
1 Fondue Bourguignone de Filete de
res 200 grs.

1 Fondue Gitane Mar y Tierra
200 grs. Res y 150 grs. de Camardn

1 Fondues de Chocolate 180 grs. $ 439 P/Persona

$ 495 P/Persona

Desayunos Sabados y Domingos

o ' . losfondues.com

Garapinados
ode.$ 169 1/2 $ 120

150 o 75 grs. lechugas organicas,
espinacas baby, pera, queso de cabra.
Semillas de girasol, y pepitas garapifiadas.
se adereza con vinagreta balsamica.

Mulata gde. $1681/2 $119

130 o 735 grs. de pechuga de pollo,
berros, espinacas, rabano, nopales,
cebolla morada, aguacate, queso

canasto y aderezo de chile mulato.

{os Fondues gae. $ 175 1/2 $ 125

280 o 140 grs. en total de palmitos,
esparragos, alcachofas, aguacate,
lechuga, pimiento verde, apio, berros y
aderezo de la casa.

Roquefort ode. $ 168 1/2 $119
280 o 140 grs. Lechugaq, jitomate,

berros, aguacate y aderezo roquefort.

————————————

Cebolla al Hojaldre $ 139

La mejor receta francesa con hojaldre
que se homea al solicitarlg, le toma &

13 mins. llegar a su punto.

Bolognesa $ 198

Auténtica receta italiana con carne.

Carbonara S 185

Crema, tocino y huevo.

ana Bolognesa S 225

250 g. de laminas de pasta y bolofiesa

gratinadas con manchego y parmesano.

-

[P .

Bowl con 375 ml

" |taliana

" César

“+\ César con Pollo

Arandanos gde. $1701/2 §120

300 o 1350 grs. lechuga, queso canasto,
manzana, araGndanos, nuez y aderezo
de miel y mostaza.

gde. $1751/2 §125

280 o 140 grs. Queso de cabra, arigula

~ lechuga, champifiones, palmitos,

alcachofas y vinagreta balsamica.

Berros gde. $1701/2 $120

" 200 0100 grs. A la vinagreta con

tocino dorado y nuéez.

$179

130 grs. De lechugaq, parmesano y
delicioso aderezo elaborado al momento.

°199

150 grs. De pechuga de pollo, lechuga, y
delicioso aderezo elaborado al momento.

César con Camarones $ 209

150 grs. De camarones, lechugaq, y
delicioso aderezo elaborado al momento.

———————

Crema {03 Fondues
a los Tres Quesos $ 119

Con queso manchego, gruyere y eoquefort

Yerduras y Chambarete $§ 109

En consomé de res con trozos de
chambarete.

Pastay ——

Spaghetti o Fetuccini (250 gr.) con la preparacién de tu eleccién

Alfredo $ 209

Crema, orégano y pereijil.

Tos Fondues $ 215

Quesos gruyere, manchego, roquefort
y champifiones

~

las Fondues ———

‘De Quesos

Incluye pan natural, integral y con ajo o por $30 + ugréhé’a: Pan con Ajo Al Cratin, o Manzana y Pera o
Crudités de Zanahoria y Apio o Brécoli, Col, Papa Cambray y Zanahorias Cocidas.

Savoyard 2304 $ 229

Sa)foyard Gourmand 345¢g. 9 349
Seleccién de quesos importados con vino
blanco, kirsch y nuestro toque secreto.

Madame 230 S 249

Madame Gourmand 345 g. S 379
Seleccién de quesos importados con pereiil,
cebolla, eneldo, vino blanco y kirsch.

Alpino 230. S 319

Alpino Gourmand 345 g. S 479
Quesos importados tilsiter, emmental
y gruyere al kirsch.

~@ Pan con Camarén y Queso

Gitane

Al Chipotle 2304. S 239
Al ChipOﬂe Gourmand 345g. 9 398

Combinacién de quesos y cubos de tomate.

Con Camarones 310g.total 9 319

Con Camarones Gourmand
465 g. total $ 479

Combinacién de quesos y camarones.

Con Salmon 280g.total $ 309

Con Salmon Gourmand 420 g. total
$ 469

Combinacién de quesos y salmén.

$149

Ideales para compartir, se acomparfian con papas a la francesa y los aderezos y salsas de la casaq, las
proteinas se presentan para ser cocinadas por el comensal en el consomé de res y pollo, el cual una vez

terminada la coccidn, se prepara por el capitdn al jeréz

Gitane de Filete chico $ 329

200 g. de corazén de filete de res.

Gitane de Filete S 569

400 g. de corazdn de filete de res.

Gitane de Camarones $ 539

300 g. de frescos camarones.

o al limén con cebolla, chile verde y cilantro.

Gitane de Camarones chico
$ 319

150 g. de frescos camarones.

Gitane Mar y Tierra S 569

200 g. de corazén de filete de res y
150 g. de frescos camarones.

Porciones individuales, se acompafian con papas a la francesa y los aderezos y salsas de la casaq, las
proteinas se presentan para ser fritas por el comensal en el aceite.

Bourguignone de Filete $§ 329

200 g. de corazdn de filete de res.

Bourguignone de Camarones
S 319

150 g. de frescos camarones.

Bourguignone de Salmon § 333
250 g. de lomo de salmén.

o -

\{ Para 2 Personas

- Bourguignone Mar y Tierra
— 200 g. de corazén de filete de res y

$ 549

150 g. de frescos camarones.

—— Toa Postres y Flameos ———

-

-

La Fondue de Chocolate
Deliciosa fusién de chocolates perfumada
al Pernod y acompaiiada de manzana,
peraq, pifiq, fresas, uvas,platano, galletas,
pan de platano, malvaviscos y toppings
de coco y nuez.

S 239
s 179

Para compartir.

JJg;ylhs y complementos 435 gr. Fondue 155 g.

Individual 90 gr.

Frutas y complementos 210 gr. Fondue 80 g.

La Fondue de Cajeta

Con leche quemada de cabra y vaca.
acompafiada de manzanaq, pera, piiq,
fresas, uvas,platano, galletas, pan de
platano, malvaviscos y toppings de
coco y nuez.

S 239
S 179

Para compartir.
Frutas y complementos 435 gr. Fondue 155 g.

Individual 90 gr.

Frutas y complementos 210 gr. Fondue 80 g.

La Fondue de Chocolate con

Frutos Rojos

Nuestra fusion de chocolates perfumada

al Pernod y acompafiada de fresas,
frambueza, zarzamora, arGndanos, manzang,
galletas, pan de platano, malvaviscos y
toppings de coco y nuez.

° 295

Para compartir
Frutas y complementos 435 gr. Fondue 155 g.

Con helado 50¢.9 299
e ————————

Platanos Flambé alKirsch $ 219

2 platanos Tabasco flameados con
20 ml. de kirsch.y 29 ml. de licor de platano.
ideal para 2 personas.

Helados S 69

Vainilla o chocolate 140 g.

Americano 200 ml.

Express 75 ml.

Latte 200 .

Capuchino
200 ml. de café con leche

Té 200 ml.

Todos los precios incluyen el 16% del LV.A., estan vigentes hasta el 29 de febrero de 2023 y sujetos a cambio sin previo aviso

Crepas de Suzette S 229
4 pzas. flameadas con 29ml. de controy
29 ml. de brandy, mantequilla, azdcar,
naranja y limén.

Crepas de Mango S 219
3 pzas. flameadas con 29ml. de rompope,
29 ml. de licor de mango, 29 ml. de
tequila, pulpa de mango y rellenas con

50 g. de helado de vainilla.

Crepas de Cajeta S 225

4 pzas. flameadas con 29ml. de licor de
café 29 ml. de brandy, azicar, leche y
espolvoreadas con nuez.

————————————————

A Cheese Cake FrutosRojos $ 129

170 gr. totales con zarzamora, blue berry,

= ardndanos y fresas.

N Strudell

S 129

Recien horneado y relleno de manzana
ala canela 150 g.

con 50 g. de helado de vainilla. 9 149
Yolcan de Chocolate § 149

90 g. de Bizcocho de chocolate relleno

. con trufa de chocolate amargo al mezcal,

se acompaifia con 30 g. de helado de
vainilla y frutos rojos. & 1s e

——————————
Fresas Jubilee $ 239

200 gr. de fresas flameadas con 29 ml.

de brandy, 29 ml. de vino tinto, 29 ml. licor
de fresa. 50 g. de helado de vainilla.
ideal para 2 personas.

Caraijillo “sHAKED” $ 159
75 ml. de café y 29 ml. de licor 43.

Irlandés S 149

200 ml. de café y 29 ml. de whiskey
y 29 ml. kalhda.

Diabla

73 ml. de café y 20 ml. de cofiac
y 29 ml. controy. clavo y naranja.

s 169

- EATS .




